
 

 

Das Husumer Weizenbier ist ein klassisches, obergäriges Bier. Durch den hohen Anteil an 
Weizenmalz entfaltet es seine charakteristischen Aromen. Die obergärige Hefe verleiht ihm 
unverkennbare Noten von reifer Banane, begleitet von einem feinwürzigen Duft. Mit seiner 
angenehmen Kohlensäure und der leuchtend gelb-ockerfarbenen Optik ist das Weizenbier 
besonders erfrischend und angenehm zu trinken – auch an warmen Tagen. 

 
Prost und zum Wohle! 
 
Maite Antons 
-Brauerin & Mälzerin- 

Husumer Weizen 

 
0,3 l  4,40 EUR 
0,5 l  5,90 EUR 

 
Alkohol 5,8% vol.  
Stammwürze P13 

 
 



Tagesempfehlungen 

„Brezelpizza“ 
Leberkäse • Schmand • süßer Senf •  
rote Zwiebeln • Rucola  16,90 
 

Schweinebraten  
Semmelknödel • Schmorkraut • Zwiebel-Senf-Soße  21,90 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Bayerisch/Norddeutscher Käse-Rösti  
Kartoffelrösti • Backenstolzer Käse • Pilzrahm •  
Röstzwiebeln     15,90 
 

Lachsforelle "Müllerin Art" 
Gebratenes Lachsforellenfilet • Petersilienkartoffeln •  
zerlassene Butter • Gurkensalat     23,90 
 

Apfelstrudel 
Vanillesoße • Zimt & Zucker      8,50 

Passend zum Husumer Weizen 

 

Bayerischer Krautwickerl 
Kartoffelstampf • Speck-Zwiebel-Schmelze •  
Dunkelbiersoße   18,90 


