
 

 

Das Husumer Weizenbier ist ein klassisches, obergäriges Bier. Durch den hohen Anteil an 
Weizenmalz entfaltet es seine charakteristischen Aromen. Die obergärige Hefe verleiht ihm 
unverkennbare Noten von reifer Banane, begleitet von einem feinwürzigen Duft. Mit seiner 
angenehmen Kohlensäure und der leuchtend gelb-ockerfarbenen Optik ist das Weizenbier 
besonders erfrischend und angenehm zu trinken – auch an warmen Tagen. 

 
Prost und zum Wohle! 
 
Maite Antons 
-Brauerin & Mälzerin- 

Husumer Weizen 

 
0,3 l  4,40 EUR 
0,5 l  5,90 EUR 

 
Alkohol 5,8% vol.  
Stammwürze P13 

 
 



Tagesempfehlungen 

„Brezelpizza“ 
Leberkäse • Schmand • süßer Senf •  
rote Zwiebeln • Rucola  16,90 
 

Schweinebraten  
Semmelknödel • Schmorkraut • Zwiebel-Senf-Soße  21,90 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Bayerisch/Norddeutscher Käse-Rösti  
Kartoffelrösti • Backensholzer Käse • Pilzrahm •  
Röstzwiebeln     15,90 
 

Zanderfilet 
Gebratenes Zanderfilet • Petersilienkartoffeln •  
Rahmspinat    25,90 
 

Apfelstrudel 
Vanillesoße • Zimt & Zucker      8,50 

Passend zum Husumer Weizen 

 

Bayerischer Krautwickerl 
Kartoffelstampf • Speck-Zwiebel-Schmelze •  
Dunkelbiersoße   18,90 



 
 
 
 
  

0,4 l      | 5,20 EUR 0,33 l      | 4,40 EUR 
 

Unser Helles macht eine kurze Pause. 
 
Aufgrund einer technischen Störung im 
Brauprozess braucht der nächste Sud 
noch etwas Zeit. 
 
Bis dahin bekommen wir Unterstützung  
von unseren Braukollegen 



 

 
 
 
Reichhaltiges Brunchbuffet mit Frühstücksklassikern,  
regionalen Spezialitäten und saisonalen Highlights  
aus unserer Brauhausküche in entspannter Atmosphäre.

 
 
 
 

TERMINE 
jeden 2. Sonntag im Monat 

 
11.10. | 08.11. | 13.12.  

11.00 - 14.00 Uhr 

 
 
 
 

34,90 EUR PRO PERSON 
Kinder bis 5 Jahre kostenfrei 

Kinder 6 - 12 Jahre 14,90 EUR 
 

JETZT TISCH SICHERN! 
Direkt hier bei uns oder unter 

www.husums-brauhaus.de  
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